
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 

 

 

SPANSK BUFFÉT 
 

Tomates al horno  

langstekte tomater med hvitløk, persille og olivenolje  

 

Guisantes a la catalan  

friske erter kokt med bacon, mynte, oregano, vårløk 

og søt vin  

 

Espinacas con pasas y pinones  

frisk spinat kokt med spekeskinke og rosiner 

 

Lomo de cerdo relleno  

svinefilet fylt med soltørket tomat og fetaost  

 

Gambas  

spicy scampy  

 

Patatas bravas  

crispy krydret poteter  

 

Albondigas de carne  

spicy kjøttboller med tomatsaus  

 

Landbrød og ris 

 

Mix olives  

 

Dessert: 

Husets kake  

 

469,- pr person 

ITALIENSK BUFFÉT 
 

Bruschetta  

tomat, basillikum & løk  

 

Tomat & mozzarella  

m/basilikum  

 

Kyllingspyd  

med sesam  

 

Blåskjell  

kokt i hvitvin og fløte  

 

Grønn salat  

med ruccola & ristede pinjekjerner  

 

Italienske kjøttboller  

spicy, i tomatsauce  

 

Scampi  

marinert med hvitløk, frisk timian og chilli  

 

Husets hjemmelagde lasagne  

 

Serranokinke og melon  

 

Marinert ytrefilet av okse  

 

Oliven / Amadine poteter / Landbrød  

 

Dessert :  

Creme Bruleè og frukt  

 

 

 489,- pr. person 

 



 

 

CROSSOVER – BUFFET 

 

FAST INNHOLD 

  

Scampi  

marinert med hvitløk og chili  

 

Røkelaks og eggerøre  

 

Kamskjell  

med hot sauce med rød paprika og persille  

 

Kylling Tandoori  

servert med sesongens grønnsaker  

 

Bakte Amandine poteter  

med rosmarin  

 

Tomat og mozarella 

med basilikum, på italiensk vis  

 

Landbrød  

 

Dessert:  

Husets kake og sesongens friske frukter 

(oppskåret) 

VALGFRITT INNHOLD 

 

Alt. 1  

 

Svin på gresk vis  

ovnsstekt med grønnsaker, oliven og rødvin  

 

Marinert ytrefilet  

i rødvinsauce  

 

Smørdampede grønnsaker  

 

 

495,- pr. person  

 

 

 

Alt. 2  

 

Lammekotelett  

med rosmarin  

 

Blåskjell  

med kremet saus  

 

Serranoskinke og melon  

 

495,- pr. person 


