


HOVEDMENY 

 BRUSHETTA 

Reker på landbrød 

aioli, paprika, sitron og blandet salat  

149,-  

 

Spansk Serrano og Brie på ristet landbrød  

med peppermyntemajones og rognebærgele  

149,-  

 

Skivet kyllingbryst på landbrød  

med mango-chilimajones og salat  

149,-  

 

Karbonade på ristet landbrød  

med stekt løk, tomat og sylteagurk  

98,- 

 

SMÅRETTER 

 

Teater burger  

med cheddar og ovnsbakte potetbåter  

169,- 

Tapas 

med forskjellig utvalg av and og ost med løkkompott 

198,- 

 

FORRETTER 

 

Spansk Serranoskinke 

servert med smørsaus, frisk asparges og honning melon 

149,- 

 

Scampi 

serveres med aioli på salat seng 

129,- 

Andepate 

på seng med frisk salat, mangochutny og ristet landbrød  

122,- 

 

 

HOVEDRETTER  

 

Fish and ships gourmet  

vår egen vri med tartar saus og salat  

229,- 

Smørstekt flyndrefilet 

servert med hummersaus, scampi, wokede grønnsaker, 

gulrotpurre og Amadinepoteter  

279,- 

Kyllingbryst  

spekket med bacon, servert med champignon saus,  

rotgrønnsaker og ovnsbakte Amadine poteter   

259,- 

Okse indrefilet,  

grillet og servert med rødvinsaus, grønnsaker  

og ovnsbakte Amadine poteter   

289,- 

Lammekoteletter Provencale  

serveres med Provencalesaus, wokede grønnsaker og 

Amadine poteter 

269,- 

 

Alle hovedretter får råkostsalat til kuverten 

DESSERT  

 

Ostekake  med bærcoulis  

98,- 

Marquise au Chocolat  

fransk sjokoladekake med vaniljeis og friske frukter  

122,- 

 

Ostetallerken 

Brie, Gorgonzola og Manchego,  

servert med druer, reddik, fiken og kjeks  

145,- 

 

BARNEMENY 

 

Sprøstekte wienerpølse med potetchips 69,- 

Kyllingbryst med potetchips 85,- 

Wienertoast med potetchips 55,- 


